
  

 
 
 

Scheda tecnica 
 

  

 

  

EEddiizziioonnee  ddeell    PPaagg..  11  ddii  33  EEiisseennsstteecckkeenn  SSNNCC  ddii  EEiisseenntteecckkeenn  RR..  &&  CC..  

1144..0077..22002211    VViiaa  CCaannttiinnee  nn..  66  --  3399005522  CCaallddaarroo  ((BBZZ))  

  

PPrrooddoottttoo::  TTKK226600  

TTKK  MMiixx  CCaallddaarruumm  
  

PPeessoo  aall  ppeezzzzoo::  2255gg//4400gg  

PPeezzzzii  ppeerr  ccaarrttoonnee::  110000  ((2200  ppeerr  ttiippoo))    

PPaacckkaaggiinngg::  ccaarrttoonnee  

PPeessoo  ppeerr  ccaarrttoonnee::  33,,44  kkgg  

SShheellff  lliiffee::  1122  mmeessii  
  

  

TTKK  MMiinnii  KKoorrnnssppiittzz  2255gg  ––  MMiinnii  MMuullttiicceerreeaallii  ((ppaannee  mmuullttiicceerreeaallii  ccoottttoo  ssuurrggeellaattoo))::  

IInnggrreeddiieennttii::  ffaarriinnaa  ddii  ggrraannoo  tteenneerroo  ttiippoo  0000,,  aaccqquuaa,,  mmiisscceellaa  mmuullttiicceerreeaallii  ((ssppeezzzzaattoo  ddii  sseeggaallee,,  ffaarriinnaa  

iinntteeggrraallee  ddii  sseeggaallee,,  ffaarriinnaa  ddii  sseeggaallaa  mmaallttaattaa  ee  ttoossttaattaa,,  ccrruussccaa  ddii  ffrruummeennttoo,,  ffaarriinnaa  iinntteeggrraallee  ddii  

ffrruummeennttoo,,  ssppeezzzzaattoo  ddii  ssooiiaa,,  sseemmii  ddii  lliinnoo,,  ffaarriinnaa  pprreeccoottttaa  ddii  mmaaiiss  ee  sseeggaallaa,,  llaattttee  ssccrreemmaattoo  iinn  ppoollvveerree,,  

ssppeezziiee,,  aacciiddiiffiiccaannttee::  aacciiddoo  cciittrriiccoo)),,  lliieevviittoo,,  sseessaammoo,,  sseemmii  ddii  lliinnoo,,  ffaarriinnaa  ddii  cceerreeaallii  mmaallttaattii  ((ccoonnttiieennee  

gglluuttiinnee))..    

  

TTKK  MMiinnii  LLaauuggeenn  2255gg  ((ppaannee  ttiippoo  0000  ffaarrcciittoo  ccoottttoo  ssuurrggeellaattoo))::  

IInnggrreeddiieennttii::  ffaarriinnaa  ddii  ggrraannoo  tteenneerroo  ttiippoo  0000,,  aaccqquuaa,,  ssttrruuttttoo,,  lliieevviittoo,,  ssaallee,,  ffaarriinnaa  ddii  cceerreeaallii  mmaallttaattii  

((ccoonnttiieennee  gglluuttiinnee)),,  aacciiddiiffiiccaannttee::  iiddrroossssiiddiioo  ddii  ssooddiioo..  
  

TTKK  MMiinnii  PPaannee  ccoonn  nnooccii  4400gg  ((PPaannee  mmuullttiicceerreeaallii  ccoonn  nnooccii  ccoottttoo  ssuurrggeellaattoo))::  

Ingredienti: ffaarriinnaa  ddii  ggrraannoo  tteenneerroo  ttiippoo  0000,,  aaccqquuaa,,  mmiisscceellaa  mmuullttiicceerreeaallii::  ((spezzato di segale, farina 
integrale di segale, farina di segala maltata e tostata, crusca di frumento, farina integrale di 

frumento, spezzato di soia, semi di lino, farina precotta di mais e segala, latte scremato in polvere, 

spezie, acidificante: acido citrico)),,  nnooccii  ((1122%%)),,  ffaarriinnaa  ddii  sseeggaallee,,  lliieevviittoo,,  ssaallee.. 

 

TTKK  MMiinnii  SSeeggaalliinnii  iinntteeggrraallii  4400gg  ((PPaannee  aallllaa  sseeggaallaa  ccoottttoo  ssuurrggeellaattoo))  

IInnggrreeddiieennttii::  ffaarriinnaa  ddii  sseeggaallee  ((2255%%)),,  aaccqquuaa,,  ffaarriinnaa  ddii  ggrraannoo  tteenneerroo  ttiippoo  0000,,  ssppeezzzzaattoo  ddii  sseeggaallee,,  mmiisscceellaa  

mmuullttiicceerreeaallii::  ((ssppeezzzzaattoo  ddii  sseeggaallee,,  ffaarriinnaa  iinntteeggrraallee  ddii  sseeggaallee,,  ffaarriinnaa  ddii  sseeggaallaa  mmaallttaattaa  ee  ttoossttaattaa,,  ccrruussccaa  ddii  

ffrruummeennttoo,,  ffaarriinnaa  iinntteeggrraallee  ddii  ffrruummeennttoo,,  ssppeezzzzaattoo  ddii  ssooiiaa,,  sseemmii  ddii  lliinnoo,,  ffaarriinnaa  pprreeccoottttaa  ddii  mmaaiiss  ee  

sseeggaallaa,,  llaattttee  ssccrreemmaattoo  iinn  ppoollvveerree,,  ssppeezziiee,,  aacciiddiiffiiccaannttee::  aacciiddoo  cciittrriiccoo)),,  lliieevviittoo,,  ssaallee..  

 

TTKK  MMiinnii  UUrrkkoorrnn  4400gg  ((ppaannee  mmuullttiicceerreeaallii  ccoonn  sseemmii  ddii  ggiirraassoollee  ccoottttoo  ssuurrggeellaattoo))::  

IInnggrreeddiieennttii::  mmiisscceellaa  mmuullttiicceerreeaallii  ((ssppeezzzzaattoo  ddii  sseeggaallee,,  ffaarriinnaa  iinntteeggrraallee  ddii  sseeggaallee,,  ffaarriinnaa  ddii  sseeggaallaa  

mmaallttaattaa  ee  ttoossttaattaa,,  ccrruussccaa  ddii  ffrruummeennttoo,,  ffaarriinnaa  iinntteeggrraallee  ddii  ffrruummeennttoo,,  ssppeezzzzaattoo  ddii  ssooiiaa,,  sseemmii  ddii  lliinnoo,,  

ffaarriinnaa  pprreeccoottttaa  ddii  mmaaiiss  ee  sseeggaallaa,,  llaattttee  ssccrreemmaattoo  iinn  ppoollvveerree,,  ssppeezziiee,,  aacciiddiiffiiccaannttee::  aacciiddoo  cciittrriiccoo)),,  aaccqquuaa,,  

ffaarriinnaa  ddii  ggrraannoo  tteenneerroo  ttiippoo  0000,,  ffaarriinnaa  ddii  sseeggaallee,,  sseemmii  ddii  ggiirraassoollee  ((1100%%)),,  lliieevviittoo,,  ssaallee..  
  

  

Preparazione: 

scongelare a temperatura ambiente per ca. 60 minuti oppure inserire per 2 minuti nel forno 
preriscaldato a 180°C.  
  

  

CCoonnsseerrvvaazziioonnee  ddoommeessttiiccaa::  

**  ssccoommppaarrttiimmeennttoo  ((--66  °°CC))::  33  ggiioorrnnii  

****  ssccoommppaarrttiimmeennttoo  ((--1122°°CC))::  1144  ggiioorrnnii  

******  SSuurrggeellaattoorree  ((--1188°°CC))::  vveeddii  tteerrmmiinnee  mmiinniimmoo  ddii  ccoonnsseerrvvaazziioonnee  

UUnnaa  vvoollttaa  ssccoonnggeellaattoo  iill  pprrooddoottttoo  nnoonn  ddeevvee  eesssseerree  rriiccoonnggeellaattoo..  
  

  

  

  



  

 
 
 

Scheda tecnica 
 

  

 

  

EEddiizziioonnee  ddeell    PPaagg..  22  ddii  33  EEiisseennsstteecckkeenn  SSNNCC  ddii  EEiisseenntteecckkeenn  RR..  &&  CC..  

1144..0077..22002211    VViiaa  CCaannttiinnee  nn..  66  --  3399005522  CCaallddaarroo  ((BBZZ))  

  

ALLERGENI 
Come 

ingrediente 
Possible Cross 
Contamination 

Cereali contenenti glutine e prodotti a base di cereali 
glutine SI NO 

Latte e prodotti a base di latte NO SI 

Uova e prodotti a base di uova NO NO 

Pesce e prodotti a base di pesce NO NO 

Soia e prodotti a base di soia SI NO 

Arachidi e prodotti a base di arachidi NO NO 

Frutta a guscio e prodotti derivati SI NO 

Sesamo e prodotti a base di sesamo SI NO 

Senape e prodotti a base di senape NO NO 

Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori 
a 10mg/kg o 10mg/l espresso come SO² NO NO 

Sedani e prodotti a base di sedano NO NO 

Lupino e derivati del luppino NO NO 

Molluschi e derivati die molluschi NO NO 

  

  

  

  

VVaalloorrii  nnuuttrriizziioonnaallii  mmeeddii  ((ppeerr  110000gg))  ““TTKK  MMiinnii  KKoorrnnssppiittzz  ––  MMiinnii  MMuullttiicceerreeaallii””  

  

EEnneerrggiiaa  11113355  kkJJ  //  226688  kkccaall  

GGrraassssii  

      ddii  ccuuii  aacciiddii  ggrraassssii  ssaattuurrii  
22,,88  gg  

00,,55  gg  

CCaarrbbooiiddrraattii  

      ddii  ccuuii  zzuucccchheerrii  
4499,,77  gg  

00,,77  gg  

PPrrootteeiinnee  99,,66  gg  

SSaallee  11,,33  gg  

  

  

VVaalloorrii  nnuuttrriizziioonnaallii  mmeeddii  ((ppeerr  110000gg))  ““TTKK  MMiinnii  LLaauuggeennssttaannggeenn””  

  

EEnneerrggiiaa  11223322  kkJJ  //  229922  kkccaall  

GGrraassssii  

      ddii  ccuuii  aacciiddii  ggrraassssii  ssaattuurrii  
44,,66  gg  

11,,88  gg  

CCaarrbbooiiddrraattii  

      ddii  ccuuii  zzuucccchheerrii  
5522,,77  gg  

00,,11  gg  

PPrrootteeiinnee  88,,44  gg  

SSaallee  22,,22  gg  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



  

 
 
 

Scheda tecnica 
 

  

 

  

EEddiizziioonnee  ddeell    PPaagg..  33  ddii  33  EEiisseennsstteecckkeenn  SSNNCC  ddii  EEiisseenntteecckkeenn  RR..  &&  CC..  

1144..0077..22002211    VViiaa  CCaannttiinnee  nn..  66  --  3399005522  CCaallddaarroo  ((BBZZ))  

  

VVaalloorrii  nnuuttrriizziioonnaallii  mmeeddii  ((ppeerr  110000gg))  ““TTKK  MMiinnii  PPaannee  ccoonn  nnooccii””  

  

EEnneerrggiiaa  11220055  kkJJ  //  228888  kkccaall  

GGrraassssii  

      ddii  ccuuii  aacciiddii  ggrraassssii  ssaattuurrii  
1122,,88  gg  

11,,77  gg  

CCaarrbbooiiddrraattii  

      ddii  ccuuii  zzuucccchheerrii  
3322  gg  

22,,44  gg  

PPrrootteeiinnee  99,,77  gg  

SSaallee  11,,33  gg  

  

  

VVaalloorrii  nnuuttrriizziioonnaallii  mmeeddii  ((ppeerr  110000gg))  ““TTKK  MMiinnii  SSeeggaalliinnii  iinntteeggrraallii””  

  

EEnneerrggiiaa  886622  kkJJ  //  220044  kkccaall  

GGrraassssii  

      ddii  ccuuii  aacciiddii  ggrraassssii  ssaattuurrii  
22,,55  gg  

00,,55  gg  

CCaarrbbooiiddrraattii  

      ddii  ccuuii  zzuucccchheerrii  
3366,,33  gg  

00,,99  gg  

PPrrootteeiinnee  77,,00  gg  

SSaallee  11,,44  gg  

  

  

VVaalloorrii  nnuuttrriizziioonnaallii  mmeeddii  ((ppeerr  110000gg))  ““TTKK  MMiinnii    UUrrkkoorrnn””  

  

EEnneerrggiiaa  11001144  kkJJ  //  221144  kkccaall  

GGrraassssii  

      ddii  ccuuii  aacciiddii  ggrraassssii  ssaattuurrii  
88,,99  gg  

11,,33  gg  

CCaarrbbooiiddrraattii  

      ddii  ccuuii  zzuucccchheerrii  
2299,,55  gg  

11,,33  gg  

PPrrootteeiinnee  99,,77  gg  

SSaallee  11,,22  gg  

  

  

  

IInnffoorrmmaazziioonnee  OOGGMM::  

SSuullllaa  bbaassee  ddeellllee  uullttiimmee  iinnffoorrmmaazziioonnii  iinn  nnoossttrroo  ppoosssseessssoo,,  iinnffoorrmmiiaammoo  cchhee  qquueessttoo  pprrooddoottttoo  èè  ffuuoorrii  ddaall  

ccaammppoo  ddii  aapppplliiccaazziioonnee  ddeell  rreeggoollaammeennttoo  eeuurrooppeeoo  ((CCEE))  nn..  11882299//22000033  ee  11883300//22000033  rreellaattiivvaa  aallllaa  

ttrraacccciiaabbiilliittàà  ee  aallll’’eettiicchheettttuurraa  ddeeggllii  oorrggaanniissmmii  ggeenneettiiccaammeennttee  mmooddiiffiiccaattii  ee  ddeeii  pprrooddoottttii  aalliimmeennttaarrii  

ddeerriivvaattii..  DDii  ccoonnsseegguueennzzaa  nnoonn  èè  nneecceessssaarriiaa  nneessssuunn’’eettiicchheettttaattuurraa  ssppeecciiffiiccaa..  


