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1. Anagrafica generale

SAMMONTANA S.p.A.Ragione sociale società

Via Tosco Romagnola, 56 - 50053 Empoli ( FI ) - ItaliaIndirizzo società

BONCHEFMarchio

SAMMONTANAFamiglia

BONCHEFSottofamiglia

8652Codice logistico

08005840986523ITF14 (unità logistica)

360TMC (termine minimo di 
conservazione)

GiorniTMC unità di misura

105Pezzi

105Porzioni

via B.Buozzi 4 20060 LISCATE -MI-Sede dello stabilimento

NRUnità di misura di vendita

2. Descrizione del prodotto
Descrizione Scatola americana con sacchetto contenente 105 pezzi di pane baguette con taglio longitudinale, 

parzialmente cotto e surgelato. Consistenza soffice all'interno e croccante in superficie.

3. Confezionamento della singola unità
Unità di vendità (si/no) NO
Descrizione unità di consumo Pane baguette con un taglio longitudinale, parzialmente cotto e surgelato, colore bruno dorato con 

consistenza morbida all'interno, croccante in superficie e facilmente deglutibile

 Definizione  N°pezzi  Peso dichiarato (g)  Peso lordo (g)  Peso tara 
(g)

 Lunghezza 
(mm)

 Larghezza 
(mm)

 Altezza 
(mm)

 Volume (ml)

105 40Carat. dimens.singola unità: valori

5. Confezionamento imballo / cassa / fardello
Unità di vendità (si/no) SI
Descrizione unità di vendita 
imballo

Scatola americana con sacchetto contenente 105 pezzi.

Materiali Scatola: cartone tipo TBSK/362/A 
Sacchetto: HDPE neutro

 Definizione  
N°pezzi/

u.v.

 Peso dichiarato 
(Kg)

 Peso lordo 
(Kg)

 Peso tara 
(kg)

 Lunghezza 
(mm)

 Larghezza 
(mm)

 Altezza 
(mm)

 Volume 
(dm3)

1 4200 4675 475 394 294 255 29,54Carat. dimens. imballo : valori

7. Pallettizzazione
Descrizione Il pallet è tenuto compatto e stabile mediante filmatura con film estensibile; ha un foglio 

identificativo in formato A4 riportante il nome del prodotto e il TMC su ciascun lato lungo.
Tipo bancale Epal 80 x 120 cm
Tipo di avvolgimento bancale Avvolto con film estensibile
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8. Schema Pallettizzazione

Codice 
pallet

Tipo pallet Dimensioni cm 
( L x L x H )

Casse/fardelli per 
pallet

Casse/fardelli per 
strato

Strati Unità per 
pallet

Unità per 
strato

Unità per 
cassa/fardello

80x120x90 max  24  8  3  24  8  1 BASSO 24B051 *

 8  8  1  8  8  1 STRATO 8S065

80x120x190 max  48  8  6  48  8  1 ALTO 48A061

9. Condizioni di trasporto e stoccaggio
Condizioni di stoccaggio T (°C) < -18
Condizioni di trasporto Il trasporto deve avvenire in condizioni igieniche idonee e in ambiente asciutto; la temperatura non 

deve essere superiore a -20°C

10. Etichettatura sulla u.v.
Denominazione legale o di 
vendita

Pane tipo "0" parzioalmente cotto surgelato

Diciture ingredienti Ingredienti: Farina di frumento tipo "0" - acqua - lievito - sale - farina di cereali maltati
Presenza di allergeni in tracce Può contenere tracce di latte e sesamo
Indicazione del TMC Da consumarsi preferibilmente entro il: gg/mm/aa

11. Ulteriori indicazioni in etichettatura
Indice di revisione diciture G0R0711
Sede dello stabilimento Prodotto e confezionato per Bonchef ® Empoli (Fi), nello stabilimento di Liscate (MI) - via 

B.Buozzi, 4
Ulteriori indicazioni sul 
packaging

CODICE PRODOTTO - NOME PRODOTTO - PESO UNITARIO
DENOMINAZIONE LEGALE
LISTA INGREDIENTI
PESO NETTO CONFEZIONE DICHIARATO
LOTTO
TMC
N° PEZZI CONTENUTI
MARCHIO
CODICE ITF14

12. Indicazioni metrologiche: valori dichiarati
Parametro analitico U.M. Obiettivo

Peso dichiarato g 4.200

13. Informazioni nutrizionali - valori medi nutrizionali dichiarati

Valori medi nutrizionali  per 100g  per 100ml  per porzione %GDA / 100g %GDA/porzione    u.m. %GDA/100ml

251Valore energetico ( kcal )

1064Valore energetico ( kJ )

9.3Proteine ( g )

49.9Carboidrati ( g )

1.6Grassi ( g )
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14. Modalità di conservazione e preparazione
Modalità di conservazione MODALITA' DI CONSERVAZIONE: Conservare a temperatura non superiore a -18°C. Dopo il 

rinvenimento non ricongelare e consumare entro 24 ore.
Riattivazione / consigli per 
l'utilizzo

MODALITA' D'USO: introdurre in un forno preriscaldato a 200-220°C per 5-6 minuti circa. No 
forno a microonde.

15. Modalità apposizione lotto / TMC

Etichetta Esempio PosizioneModalità di indicazione

10209L6 scatolaIl numero di lotto è rappresentato dalle ultime 
due cifre dell'anno di produzione, dal giorno 

di produzione espresso come numero 
progressivo dall'inizio dell'anno e da un "L" 

seguita da un numero che indica la linea dove 
il  pane è stato prodotto

Lotto

Da consumarsi 
preferibilmente entro il: 

27/07/11

scatolaIl termine minimo di conservazione è 
rappresentato da 6 numeri e precisamente: il 
giorno, il mese, le ultime due cifre dell'anno. 

I numeri sono attaccati tra loro separati da 
una linea obliqua, nell'ordine sopra descritto.

T.M.C.
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